
AZIENDE DEL VINO 
Cantine Lombardini

UNA TRADIZIONE CHE DURA NEL TEMPO

A 

1 centro della zona di eccellenza per la produzione
del Lambrusco, nascevano ne11925le Cantine
Lombardini, ubicate ancora oggi nella sede

originaria, nel centro storico della bella gonzaghesca
Novellara, terra d'arte e di tradizioni. Da quattro
generazioni, le Cantine Lombardini producono vini con
un'attenzione particolare alla qualità. La volontà di

rimanere posizionati nell'antico centro storico del borgo
gonzaghesco di Novellara è la prima testimonianza di
questo amore per le proprie radici. Nel lontano 1925 il luogo
delle Cantine Lombardini era sede, oltre che dei primi
impianti di produzione vinicola, dello storico Bar Roma
e del primo cinema pubblico del paese. Un centro, dunque, di
socialità e di incontro, dove si acquistavano e degustavano
vini scambiandosi racconti e storie. Un Dna che si è voluto
mantenere non senza sforzo e sacrifici, con investimenti
rilevanti in tecnologie a basso impatto ambientale.
Così Marco Lombardini, oggi rimasto titolare dell'azienda,
ha saputo coltivare la propria passione per il Lambrusco,
tenendo alto il nome dell'azienda, ed è riuscito a trasmettere
lo stesso spirito alle proprie figlie Chiara, direttore
commerciale, Cecilia, sommelier responsabile del controllo
qualità e tecnico di laboratorio, e Virginia, responsabile
amministrativa, che lo accompagnano nella conduzione
della cantina. Racconta Marco Lombardini: « Il motivo dei

"Giovane, fresco e piacevolmente frizzante,
il nostro Lambrusco è un vino unico, moderno,
capace dí adattarsi aí nuovi modi del bere,
da abbinare a una serata tra amici oltre che
alla buona tavola di ogni cucina"

nostri successi risiede nel forte impulso al miglioramento
qualitativo, la ricerca costante dei migliori mosti e
l'applicazione delle più avanzate tecnologie ». Nel 2015 le
Cantine Lombardini hanno festeggiato il novantesimo
anniversario, in segno della tradizione e la continuità
famigliare di un'arte caratterizzata dallo spirito unico,
immediato, generoso e fedele di "Un modo semplice di bere

frizzante": il Lambrusco.
L'azienda propone diverse linee di prodotti, ma il fiore

all'occhiello è quella dedicata al Campanone, che deve il suo
nome al Campanile della Rocca dei Gonzaga di Novellara,
alla cui forma slanciata si ispira l'elegante bottiglia,
appositamente brevettata dall'azienda all'inizio degli anni
Novanta. Lo si può trovare in tre varianti: Rosso, Bianco e
Rosato. Il Campanone Rosso Doc, in particolare, equivale a
più di un terzo della produzione totale e dai dati IRI è il
Reggiano Doc più venduto in Italia! Grazie a questo vino, la
Cantina Lombardini ha ricevuto un susseguirsi di premi e
riconoscimenti. Vino spumeggiante, vivace e moderno,

persistente e corposo (ottenuto da uve Salamino e Marani),

dal colore rosso rubino intenso e dal delicato profumo di

mora e mirtilli. Insomma, col suo carattere deciso ma anche
armonico ed equilibrato, simboleggia al meglio il
Lambrusco, con la sua unicità e versatilità, che lo rendono
uno dei vini frizzanti più venduti al mondo.
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